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RESTAURANT

Dallmapr

DIETHARD URBANSKY

Kiche der

MENU 1

Amuse-Bouche

Konigskrabbe und Thunfisch

mit Gewiirzjoghurt und Meyerlimone
35

Adlerfisch auf Austerntapioka,

Kokos und Quinoa
33

Gefiillter Kalbsfuf} und Kalbsbries,

Haricot coco und Perigord Triiffel
40

Mieral Taubenbrust in Meersalzkruste,

Sauce Boudin Noir, Kraut und Riiben
52

Fetakise mit Speck, Olivengel und Mais
16

Guanajaschokolade mit Biermalz

und Mandarine
22

Petits Fours

6 Ginge . . 125
5 Ginge obne Kalbsfufs . . 115

klassischen Moderne

MENU 2

Amuse-Bouche

Ginseleber mit Rauchaal und Petersilienwurzel
37

Gambas und Jakobsmuschel,
Poulardenglace und Olivenbrosel
34

Skrei mit roter Bete und Specksud
30

Winterlicher Gemiisegarten ,Mimosa“,
Eidotter, Triiffelnage und Perigord Triiffel
40

- Limousin Lamm -
Riicken, Bauch und Niere, schwarzer Knoblauch,

Kreuzkiimmel und Zwiebel in Texturen
52

Rohmilchkise vom Wagen
18

Himmel & Erde ,sif} interpretiert®
16

Geeister Kaffee mit Tonkabohne und Passionsfrucht
22

Petits Fours

8 Ginge . . 160
6 Ginge obne Gambas und Himmel & Evde . . 125

Gerne stellen wir Thnen, individuell auf Thr Menii abgestimmte, korrespondierende Weine zusammen.

Weinbegleitung mit 8 Glisern 4 0,11 120 pro Person
Weinbegleitung mit 6 Glisern 4 0,11 90 pro Person
Weinbegleitung mit 5 Glasern 4 0,11 75 pro Person

Alle Preise in Euro, inkl. Service und MwSt.



